UGNSROSTADE JORDGUBBAR med

honung och burrata pa grillat levainbrod
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har:
tgnen pa 200 °C.

halften av jordgubbarna och
0g dem tillsammans med resten |
€en liten ugnsform.

Ringla over honung, sherryvinagetr,
~ finrivet citronskal och en nypa salt.

e Rosta i 15-20 minuter tills jordgubbarna
ar mjuka och saftiga. Lat svalha nagot.

e Pensla brodskivorna med olivolja och
grilla i grillpanna eller pa utegrill tills de
far farg och yta.
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En frasch och lyxig twist
pa en sommarklassiker.
Honungens sotma moter

& .. vindgerns syra, krdmig

burrata och krispigt grillat
brod — perfekt som forratt
eller latt lunch.

Ingredienser

4 PORTIONER som forratt /
2 PORTIONER som latt lunch

250 g farska jordgubbar

1 msk honung

2 tsk sherryvinager

1 citron, zest

1 nypa flingsalt

2 st burrata(acal1l25-150q)
4 skivor surdegsbrod
Olivolja

Farsk basilika

Nymald svartpeppar
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e Lagg brodskivorna pa ett fat. Dela burra-
tan pa halften och lagg pa broden.
Fordela jordgubbarna ovanpa och ringla
over lite av vatskan fran ugnsformen.

e Toppa med farsk basilika, nymald svart-
peppar och eventuellt nagra droppar
extra honung.
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