En ovantad men ljuvlig
liten ratt dar salta, sotma,
beska och krisp mots |
perfekt balans. Perfekt
som forratt eller som del
av en somrig buffe.

4 SMA PORTIONER

250 g jordgubbar

1 dl svarta oliver

2 tsk honung

1 tsk finhackad timjan
1 tsk appelcidervinager
Nymald svartpeppar
Salt
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4 st endiver
1 dl notter
» Ansa och finhacka jordgubbarna. e Halvera endiverna och grilla (eller
Finhacka oliverna. stek i panna) tills de far fin farg och

e Blanda med honung, timjan, vinager blir mjuka med lite krisp kvar.

och nymald svartpeppar. Lat sta och dra ¢ Rosta valnotterna i en torr panna.
| minst 10 minuter. Tapenaden ska vara
grov i konsistensen, inte slat. Smaka av
med salt och peppar.

e Toppa varje halva endive med jord-
gubbs- och honungstapenaden och
stro over notter. Ringla eventuellt dver
lite extra honung vid servering.



