PINSA MED HONUNG, mascar-

pone, blabir och moérk choklad

Gor sa hir:
1. Satt ugnen pa 220°C.
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En snabb dessertpizza
med kontraster — kramig
mascarpone, syrliga bla-
bar, bitter choklad och
sot honung. Flingsalt
och mandel ger crunch

och djup.

Ingredienser
1 PINSA (ca 5 bitar)

TID: ca 10 minuter

1 fardig pinsabotten
200 g mascarpone
2 msk honung + extra
till servering

2 dl farska blabar
50 g mork choklad
(85-90 %)

1 citron, skal

50 g mandelflarn
Olivolja

Flingsalt
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en bakplat. Pensla
latt med olivolja och
forgradda 4—5 min
tills den borjar bli
krispig. Hacka under
tiden chokladen i
mindre bitar.

. Blanda mascarpone

med 2 msk honung
och en nypa flingsalt.
Ta ut pinsan och bred
mascarponekramen
over den varma botten.

3, Str6 over blabar,

- thackad mork choklad
= Qch rivet citronskal.
“Toppa med mandelflarn

“och ringla éver extra
Monung vid servering.
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