CHOKLADMOUSSE med

chili, honung & flingsalt

o En dessert med djup,
ﬁ.m&f; ' sotma och sting
o “ ! e — perfekt avslut pa
s, ool en kryddig middag.

e Ingredienser
\ 4 PORTION
w\\\ TID: 15 minuter
L.~ + tid i kylskap
\'] 100 g mork choklad
| 2 dl vispgradde
1 aggula
1 msk honung
1 farsk hackad chili
|i Flingsalt
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1. Smalt chokladen over vattenbad och lat svalna nagot.

2. Vispa gradden lost med elvisp. Blanda den smalta chokladen med aggula,
honung och farsk chili. Vand ner gradden och fordela i sma glas.

3. Lat stelnai kyl minst 2 timmar.

Toppa med flingsalt och finhackad farsk chili strax fore servering.
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