Gor sa har®
1.

Skiva gurkan i langa tunna's .
potatisskalare. Blanda attika, honung och vatten
| en bunke. Lagg i gurkstrimlorna och stall i kyl
minst 15 minuter.

. Vispa farskosten luftig med honung och fin-

hackad dill. Smaka av med salt och peppar.

. Smalt smoret och lat det svalna. Blanda vete-

mjol, bakpulver och salt i en skal. Tillsatt agg
och mjolk. Vispa ihop till en jamn smet.
Tillsatt smoret.

Hetta upp vaffeljarnet. Pensla med lite smor.

Gradda sma vafflor (fyll inte jarnet helt). Lat svalna.
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En lekfull mellanratt eller for-
ratt dar salta vafflor far sallskap
av picklad gurka, kramig
farskost och sot honung.

Ingredienser
8 SMA VAFFLOR

TID: ca 50 minuter

1 st gurka

1 msk attika (12 %)

1 msk honung till lagen

3 msk vatten

2 dl farskost

1 msk honung till farskosten
1 knippe farsk dill + till servering
50 g smor

2 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1 krm salt

1 stagg

2 dl mjolk

Salt, nymald svartpeppar
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Servera vafflorna med
farskost, picklad gurka och
lite extra honung. Toppa
med dill vid servering.



