ROSTAD VIT CHOKLAD-GLASS
med salt honungskaramell

En dessert som kanns bade
lyxig och lekfull — dar saltan
fran honungskaramellen lyfter
den lena glassen. Och du
behover ingen glassmaskin!

Ingredienser
4 PORTIONER
TID: ca 15 minuter + tid 1 frys

3 dl vispgradde

400 g sotad kondenserad mjolk
100 g vit choklad

3 msk honung

1 nypa flingsalt

Gor sa hir:

1. Satt ugnen pa 150°C. Fordela ut denvitacho
ugnsplat med bakpapper. Ringla éver 1 msk h
| ugnen 10 minuter tills gyllene. |
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2. Vispa gradden och vand ner kondenserad v
choklad. Frys i form minst 6 timmar. Ror i glassen nagra ﬁ
ganger de tva forsta timmarna. '

3. Varm 2 msk honung forsiktigt i en liten kastrull med en
nypa flingsalt tills den blir tunnflytande. Lat svalna nagot
Innan servering.

Servera glassen med honungskaramellen ringlad oOver.
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