HONUNGSGLASERAD KYCKLING
med druvor och rotselleripureé
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En smakrik kycklingratt
med sotma fran honung
och ugnsrostade druvor,
perfekt balanserad av en
len rotselleripure.

Ingredienser
4 PORTIONER
TID: ca 45 minuter

4 st kycklinglarfiléer

200 g vindruvor

1 tsk torkad rosmarin
1 msk olivolja

2 msk honung

400 g rotselleri

2 msk creme fraiche
1 msk smor

Salt

Nymald svartpeppar
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Gor sa hir:

1. Satt ugnen pa 200 °C. Lagg kyckling-
larfiléerna och hela vindruvor i en
bunke. Krydda med salt, svartpeppar,
rosmarin, olivolja och honung. Ror
runt ordentligt. Lagg over i enugns-
form. Ugnsbaka 25-30 minuter eller
tills kycklingen ar genomstekt och  © &}
har fatt en fin yta.
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