LABNEH med honung,
syrade tomater och olivolja
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En mjuk, syrlig yoghurt-
kram toppad med syrade
tomater och honung.
Perfekt som mellanmal,
forratt eller till en buffe.

Ingredienser
4 PORTIONER

TID: ca 25 minuter
+ tid for avrinning

2 dl grekisk yoghurt

1 krm salt

10 sma tomater (garna
olika farger)

1 msk appelcidervinager
1 tsk honung + extra till
servering

1 msk olivolja

Farsk basilika eller timjan
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Gor sa ha
1. Blanda yoghurt
1-2 timmar. Labneh

r silduk
god tid.

2. Dela tomaterna och blanda med vinager och 1 tsk honunag.
Lat sta minst 20 minuter.

3. Bred labneh pa ett fat, toppa med tomater, ringla over
olivolja och lite extra honung.

Servera med farska orter, garna basilika eller timjan



