GLASS PA

GRADDFIL, honung, miso'
med karamelliserade hasselnotter
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En modern dessert med syra,
sotma, salta och notighet —
perfekt att forbereda. Och du
behover ingen glassmaskin!

Ingredienser
4 PORTIONER
TID: ca 10 minuter + tid i frys

2 dl vispgradde
2 dl graddfil

2 msk honung

1 tsk jus miso

1 dl hasselnotter
1 msk honung
En nypa salt

luffig. Vand forsiktigt ihop med graddfil, honung och miso.

nst 4 timmar, ror om ett par ganger forsta timmen.

terna i torr panna, tillsatt honung och karamellisera snabbt.

| de karamelliserade hasselnotterna och ringla over lite
till ar ocksa jordgubbar eller bar.
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